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EJECUCION No. IV/01/2007/015/
ASUNTO: EJECUCION DEL DICTAMEN No, /2006/479

a{ JUAN JESUS TAYLOR PRECIADO

RECTOR DEL CENTRO UNIVERSITARIO

DE CIENCIAS BIOLOGICAS Y AGROPECUARIAS

UNIVERSIDAD DE GUADALAJARA

\P RESENTE

De conformidad con lo previsto en los arficulos 35 fracciéon Il y 42 fraccidn | de la Ley
Orgdnica de la Universidad de Guadalgjara, se remite a sus fings atenciones para su
ejecucién el dictamen emitido por las Comisiones Conjunta de Educacion y Hacienda del H.
Consejo General Universitario en sesion extraordinaria del 19 de diciembre de 2006:

Dictamen Num. 1/2006/479: Mediante el cual se aprueba la creacién del plan de
estudios de la Licenciotura en Ciencia de los Aimentos, en la modalidad
escolarizada y bajo el sistema de créditos, adscrito al Departamento de Salud
Publica de |a Divisidon de Ciencias Veterinarias del Centro Universitario de Ciencias
Bioldgicas y Agropecuarias, a partir del ciclo escolar 2007 “B".

Lo anterior, para los efectos legales a que haya lugar.

Atentfamente
"PIENSA Y TRABAJA”

SECRETARIA GENFRAL

MTR@. CARLOS JORGE BRISENO TORRES
SECRETARIO GENERAL

c.G.p. Vicerectoria Ejgcutiva,

¢.c.p. Coordinaclén General Académica,
c.c.p. Coordinacion de Contiol Escolar,
¢.c.p. Direcclén de Finanzas.

c.c.p, Oficiolia Mayor.

CJBT/MIPR/RoS

AV TUAREZ, 975, (Planta alta), S.1. C.P. 44100
TEL. (01) 3825-22-42, 3825-1206, FAX (01) 3826-1340
GUADALAJARA, JALISCO, MEXICO
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Dictamen Num. |/2006/479

H. CONSEJO GENERAL UNIVERSITARIO
PRESENTE

A esta Comisiones Conjuntas de Educacién y Haclenda, ha sido tunado por el Rector
General, un documento del Centro Universitario de Ciencias Bioldgicas y Agropecuarias, en el
gue se plantea la creacidn del plan de estudios de la Licenciatura en Ciencia de los
Alimentos, en virtud de |os siguientes:

Resultandos

1. Que la Universidad de Guadalgjara adopta el modelo de red para organizar sus
actividades académicas y administrativas, Que esta estructura se sustenta en
unidades académicas Escuelas para el Sistema de Educacidn Media Superior y
Deparfamentos agrupados en Divisiones para los Centfros Universitarios; v que tal
organizacion en red tenderd a lograr una distribucion racional y equilibrada de la
matricula y de |os servicios educativos en el territorio del Estado, a fin de contribuir a la
prevision y satisfacclon de los requerimientos educativos, culturales, clentificos y
profesionales de la socledad.

2. Qe la Red Universitaria se integra con.

a) La Administiacion General de la Universidad;
b) Los Centros Universitarios;
) El Sisterma de Educacion Media Supetior.

3. Que el Centro Universitario de Ciencias Biclogicas y Agropecuarnas es un organismo
desconcentrado encargado de atender la docencia, investigacion extension y
senvicios relacionados con el drea disciplinar conmespondiente.

4. Que la misidn del Centro Universitario de Ciencias Biologicas y Agropecuarnas de la
Universidad de Guaddalgjara es la formacion de recursos humanos de alte nivel,
emprendedores con responsabilidad social y gdpacidad de liderazgo en las dreas del
trabajo profesional v académico apoydndose en la investigacion y experiencias
directas para hacer eficientes los procesos §le produccion de alimentos y materia
primas de orgen bioldgico, asi como posiylitar la conservacion de los recursos
naturales del Estado de Jalisco y mejorar la caidad ambiental de los asentamientos
humanos en beneficio de los sectores socigles v preductivos.

FAX. 3134-2278 y 79 ’
BALAIARA, JALISCO, MEXICO.
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5. Que los cambios que ha fenido la Universidad de Guadalgjara en los Ultimos afos
plantean la necesidad de reflexionar sobre la formaciéon de sus profesionales en los
niveles educativos diversos, buscando elevar la calidad en la formacion de sus
profesionales en los niveles educativos diversos, buscando slevar la cdlidad en la
formacion de egresados, optimizar recursos, aprovechar la especializacion de los
conocimientos de las diferentes dreas de las que dispone, v mediante una
administracion escolar perfinente, dar mejores alternativas de cursos vy ciclos escolares
para completar una carrera universitaria,

6. Que por ofra parte, las universidades estdn obligadas a dar respuestas pertinentes,
eficaces y dgiles a las nuevas demandas de los distintos sectores sociales vy
productivos, Hoy se presenta posiciones diversas respecto al papel de |as
universidades.

7. Que Jdlisco es el primer productor agropecuarico a nivel nacional, v uno de los
principales abastecedores de dlimentos sin procesar, por 1o que requiere profesionales
que:

e Desarrollen nuevas formas de conservacion e industrializacion de alimentos
para aumentar la exportacion y disponibiidad de alimentos  producidos
localmente;

¢ Transformen en atractivo gastrondmico los alimentos que por sus caracteristicas
infrinsecas no sea posible industrializarios o exportarios.

8. Que existe la necesidad de apoyo clentifico-técnico especializado en el drea de
alimentos en Ia industria y en el sector oficial para:

e Atender la compleja problemdtica gue se presenta relacionada con calidad e
inocuidad, fanto en situacidon existente como emergente  (alimentos
transgénicos, alimentos funcionales, alimentos producidos naturalmente,
nuevos aditivos, agentes patdgenos, etc.);

¢ Apovyar especidmente a microempresas para ser competitivas en  1os
mercados nacional € internacional [como o es el local);

e Promover en g poblacidn Ia nuticidn, preparaciéon y manejo de alimentos en
forma adecuada.

9, Que el disefio curicular de la Licenciatura en Clencia de los Alimentos, es congruente
con el modelo académico que se imparte en el Centro Universitario de Ciencia
Bicldgicas y Agropecuarias de |a Universidad de Guadglajara.

10, Que existen numMerosos enfoques sobre la formacio por competencias. En el case de
la licenciatura en Ciencia de los Alimentos se concgptudliza la competencia como: la

AY, JUAREZ No. 976, Piso 11, 5. 1. C.P. 44100
TELS. DIRECTOS 3134-2243, 3134-2273,
5422

FAX, 31342278y 79
TMEXICO.
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contexto. Esta nocidn supone g consideracion de dos componentes bdsicos de fa
competencia. |as tareas y por otra parte: los conocimientos, habilidades, actitudes y
valores que se requiere integrar para el desempeno de la mismas.

11. Que el disefo del plan de estudios surgié de la aplicacion de una metodologia paia
la definicién de lineas de intervencion de problemdticas y competencias, Esto permitic
reconocer campos de formacion, ejes y trayectorias, asi como la definicidon de las
cargas de frabagjo y modos de acreditacion. Estas capacidades se integraron en las
competencias fundamentales para abordar infegralmente problemas relacionados
con aimentos para consumo humano con énfasis en:

a) Calidad e inocuidad;
b) Nutricidn;

c) Gastronomig;

d) Tecnologia;

e) Administacion,

12, Que para la operacion del modelo curicular se combinardn diversas modalidades.
Las unidades de competencia serdn cursadas. Considerando las actividades definidas
en cada programa, y segun el grado de avances obtenidos por el estudiante, en
sesiones: En aula; Proyecto; Prdcticas en campo; Estudio Independiente; Aprendizaje
colaborativo; Matericles de apoyo; Investigacién documental y Formacién optativa,

13. Que la combinatoria entre cursos convencionales, practicas supenvisadas y tutoria de
proyectos, permitird una formacion de alta calidad, con seguimiento personalizado y
B a la vez fomento del frabagjo colaborativo de 1os estudiantes del programa.

14, Que la Licenciatura en Ciencia de los Alimentos tiene como objetivo general, formar
profesionales criticos con sentido de liderazge y ética profesional, capaces de
investigar e innovar, de identificar y resolver problemas de calidad e inocuidad de
almentos, infiulr y controlar principios tecnoldgicos, disehar y evaluar programas
nutricionales y desarrollar un negocio propio.

Objetivos particulares

« Confribuir a desarrollar un drea estratégica para el progreso del Pais y
del Estado: la Clencia de los Alimentos v g Alimentacién;

e Generar profesionales altamente calificedos, con formacion integra
capacidad para el desempeno ppofesional exitoso en diferentes
dmbitos;

e Vincular la carrera con fos secires plblico, privado y social
relaciongdes; mantenieago confacto\permanente durante toda la

/‘-"’

7 AV JOAREZ No, 976, Fiso 11, 5. CP 4
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formacion con el campo profesional en calidad e inocuidad gue
aporte conocimientos originales que contribuyan a innovar la industria;
e Infegrar recursos y actividades en uno de 1os gjes temdticos prioritarios
del Centro Universitario de Ciencias Bloldgicas y Agropecuaras:
Alimentos, ampliando la colaboracion internacional ya existente;
» Promover la investigacion en alimentos gue impacte benéficamente
la economia y salud.
15, Que el profesional en Ciencia de los alimentos tendrd la capacidad de:
Q. ldenfificar y resolver problemas de cdlidad e inccuidad en toda la cadena

productiva:
e Conocer e interpretar la legislacion vy normatividad en materia de
alimentos;

o Conocer y aplicar metodologias de sistemas aseguramiento de
cdlidad e inocuidad en establecimientos y cadenas productivas;
e |dentificar en alimentos: '

o Componentes, su funcidn en el organismo, propiedades,
meétodos de andlisis vy cambios que sufren durante manejo,
procesamiento y preparacion

o Contaminantes quimicos, sus fuentes, niveles de riesgo, efectos,
control y prevencion

o Contaminantes bioldgicos, fuentes y mecanismos, dindmica,
efectos, control y prevencién

e Participacion en disefo, instrumentacion vy evaluacidon de programas
de control y vigllancia oficial en materia de alimentos

b. Disehar y realizar investigacion bdsica y aplicada orientada al desarrollo de la
industria alimenticia y a la proteccién del consumidor:

e Blsgueda y andlisis de informacion a parir de todas las fuentes
disponibles;

o Carqcterizar vy prevenir riesgos a la salud asociados @ alimentos
particulares;

e Atender a las exigencias cientificas legales, éticas y econdmicas de 1a
industria alimenticia.

c. Aplicar los principios de la tecnologia de alimentos entendiendo l0s procesos
de transformacion v el impacto de los varables en el producto:

e Aplicar métodos para ki conservacion de prgductos y subproductos,
asi como el manejo y aprovechamiento de gesechos.

d. Elaborar vy supenisar programas nutricionales /individuales vy grupdles,
adecuando las dietas y formas de preparacion/al estado de salud de los
consumidores;

s FEvaluar nutricionalmente  alimentos,

suplementos y  dietas

. REZ No. 076, Pisa 11, 5. J. C.P. 4410
TELSNQIRECTOS 3134-2233, 3134.227,
CONMUTADOR 38235-8888, EXT. 2243 8, 2422
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« |dentificar casos y causas bloldgicas y cutturales de desnutricion;
¢ Elaborar dietas y recomendar técnicas de preparacidon de acuerdo a
requerimientos nutricionales particulares v al estado de salud.
e. Desarollar piogramas de asesoria encaminados a rescatar la  culturg
gastronomica regional:
o Comunicarse con diversos grupos sociales, atendiendo a la cultura
particular;
o |dentificar Ingredienfes y procesos de preparacion de alimentos
regionales;
¢ Evadluar técnica y sanitariamente [os procesos y los alimentos;
o Promover y gestionar registro de productos alimenticios;
¢ Recomendar las estrategias de comercializacion.
f. Establecer una empresa propia de alimentos y/o bebidas:
» Elaborar estudios de mercado y andlisis de costos como base para el
establecimiento de una empresa innovadora,
¢ FElaboracién de material informativo para orientacion y capacitacion
general y especializada a sectores y grupos particulares de poblacion;
e Disefiar, implementar y administrar una empresa de elaboracion vio
senicio de alimentos;
¢ Manejar recursos humanos y desarollar relaciones publicas para
eficlentar el funcionamiento de la empresa;
e Aplicar mecanismos de comercializacion en relacion al producto y
Qrupo poblacional a nivel regional, nacional e internacional;
Aplicar principios de cdlidad fotal;
Aplicar conocimientos tedricos y practicos para generar nuevos
productos alimenticios en respuesta a las demandas de la sociedad;
» Encontfrar y emplear altfernativas tecnologicas para mejorar procesos y
productos.
g. Organizar actividades educativas y de difusion en el drea de alimentos
ofientadas a diferentes sectores sociales y grupos especificos:
o Emplear métodos v técnicas de ensefanza-aprendizaje adecuadas al
nivel y actividades de grupos diversos;
e Elaboracion de material informativo para orientacion y capacitacion
general y especidlizada a sectores y grupos particdlares de poblacion;
+ Promover la dlimentacion sana y la proteccidndmbiental relacionad
con la industria alimentaria,

es Conjuntas de Educacion y
nfos que jusfifican la existencla a lkas necesidades referidas.

En virtud de los resultandos antes expuestos, estas Comisio
Hacienda, encuentran los elem

134293
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Considerandos

Que la Universidad de Guadalgjara es una institucion de educacion  supetior
reconocida oficialmente por el Gobiemo de la Republica, habiendo sido creada en
virtud del Decreto nimero 2721 de H. Congreso del Estado de Jalisco, de fecha 7 de
septiembre de 1925, lo que posibilitd la promulgacion de la primera Ley Orgdnica de
la Universidad de Guadalajara el dia 25 del mismo mes y aiio.

Que la Universidad de Guaddaldjara es un organismo descentralizado del Gobiemno del
Estado, con autonomia, personalidad juridica y patrimonio propio, de conformidad
con lo dispuesto en el articulo 1°. de su Ley Crgdnica, promulgada por el Ejecutivo
local del dia 15 de enero de 1994, en ejecucion del decreto nimero 15319 del H.
Congreso del Estado de Jalisco.

Que como lo sefalan las fracciones |, 1| v IV del ariculo 5° de la Ley Organica de o
Universidad, en vigor, son fines de esta Casa de Estudios, la formacion y actualizacién
de los técnicos, bachilieres, técnicos profesionales, profesionistas, graduados y demdas
recursos humanos que requiere el desarrollo socio-econdmico del Estado: organizar,
redlizar, fomentar y difundir la investigacién cientifica, tecnolégica y humanistica; v
coadyuvar con las autoridades educativas competentes en la orientaciéon v
promocion de la educacion media superior y superior, asi como en el desatrollo de la
clenclay la tecnologia.

Que es atfribucion de la Universidad, realizar programas de docencia, investigacion y
difusion de la cultura, de acuerdo con los principios v ofientaciones previstos en el
articulo 3° de la Constitucion Federal, asi como la de establecer las aportaciones de
cooperacion y recuperacion por los serviclos que presta, tal y como lo estipula en las
fracciones Il y Xl del articulo 69 de Ila Ley Orgdnica de la Universidad de Guadalgjara.

Que conforme lo dispone la fraccion VIl del articulo 210, de la Ley Orgdnica citada
son obligaciones de los alumnos cooperar mediante sus aportaciones econdmicas, al
mejoramiento de la Universidad, para que ésta pueda cumplir con mayor amplitud su
mision,

Que es atribucién del Consejo General Universitario, de acuerdo a lo que indica el
utimo pdnafo del articulo 210, de la Ley Organica de esta Casa de Estudios, fijar |
aportaciones respectivas a que se refiere la fraccion VIl del numerell antes citado.

imir o modificar carreras
ica de la Universidad de

Que es atribucidn del Conseio General Universitario, crear, su
y programas de posgrado, come lo dispone la Ley Org
Guodoloio[g, en la fraeeitn

AV JUAREZ No. 976, Piso 11. 8. 1, C.P. 44100
ECTOS 3134-2243, 3114-2273,

3134227879 .
GUADALATARA, JALISCO, MEXICO-
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Wil Que el Consejo General Universitaiio funciona en plenc o por comisiones, las que
pueden ser permanentes o especiales, como lo seficla el ariculo 270. del multicitado
ordenamiento legal; vy

X, Que es facultad del Rector General de conformidad con el articulo 35° fracciones ty X
de su ley Organica, dirigir el funcionamiento de la Universidad, cumplir v hacer
cumplir, en el ambito de su competencia, las disposiciones de la Constitucion Politica
de los Estados Unidos Mexicanos, o paricular del Estadoe de Jdlisco, de esta Ley
Orgénica, de sus Estatutos y de su Reglamentos; asi como promover fodo lo que
tienda al mejoramiento academico, administrativo v patrimonial de la Universidad.

Por lo anteriormente expuesto y con fundamento en los articulos 10., 5o. fracciones |y I, 6o.
fracciones Il y XIl, 210. fraccién VI vy Ultimo panafo, 270., 310., fraccidon Vly 350, fracciones | y
X de la Ley Orgdnica de la Universidad de Guadaljara, nos permitimos proponer os
siguientes.

RESOLUTIVOS

PRIMERO. Se aprueba la creaciéon del plan de estudios de la Licenciatura en Ciencia de los
Allmentos, en la modalidad escolarzada y bdjo el sistema de créditos, adscrito al
Deparamento de Salud Publica de la Divisién de Ciencias Veterinarias del Centro Universitario
de Ciencios Biologicas y Agropecuarias, a partir del ciclo escolar 2007 “B”,

SEGUNDO. Los planes de estudio contienen dreas determinadas, con un valor de créditos
asignados a cada materia y un valor global de acuerdo con los requerimientos establecidos
como minimos por drea para ser cubiertos por los alumnes, y se organiza conforme a la
siguiente estructura.

Areas de Formaclén Créditos %
Area de Formacion Bésica Comin Obligatoria 56 13
Area de Formacion Bdsica Particular Obligatoria 150 35
Area de Formacién Especializante Selectiva 146 ya 35
Area de Formacion Optativa Abierta 70 / 17
NUmero minimo de créditos para obtener el grado: 4% 100

ofin
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TERCERO. La lista de unidades de aprendizaje correspondiente a cada drea es como se

describe:!

Area de Formacién Basico Comin Obligatoria

UNIVERSIDAD DE GUADALAJARA

H. CONSEJO GENERAL T

HORAS HORAS HORAS :
MATERIA TIPO TEORIA PRACTICA TOTALES CRED | PRERRES
Proyecto de Investigacion | cT 34 34 68 7
Provecto de Investigacidn |l c1 34 34 68 7
Lectocomprension de Literatura Técnica cr 14 14 68 7
en Ingles |
Lectocomprensidn de Literatura Técnica CcT
en Inglés I 3 3 68 7
Redaccion y Expresion Oral en Inglés | cr 34 34 68 7
Redaccion y Expresion Oral en Inglés Il o 34 34 68 7
Adminisiracién de Empresas | ol 34 34 68 7
IAdrninistracion de Empresas i CT 34 34 68 7
Totales: 272 272 544 56

Area de Formacién Bdsica Paricular Obligatoria

HORAS HORAS HORAS :
MATERIA TIPO TEORIA PRACTICA TOTALES CRED PRERRE&
Dlagndstico de la industiia Allmentaria ) 34 34 68 7
CT
Evaluacion Microbioldgica de Almentos 1 51 68 119 12
)
Evaiuccion Mictobioldglea de Allmentos (i 34 34 &8 7

Evaiuacion de la Compaesicion del Sl 51 8 110 12

Alimento |

Evaluacion de la Composicidn del CT 34 34 68 7
imento Il

Evaluacion Toxicoldgica del Alimento | c1 34 34 68 7

Evaluacién Toxicolégica del Allmento il cT 34 34 68 7/

Reguiacién en Maieria de Alimentos | a1 34 34 68 / 7

Regulacion en Materia de Allmentos |l ar 34 34 68 [ 7

Estancia en Industria Alimentaric | T Q 28 28 \ 2

T
Estancia en Industra Allmentaria ll 28 28

0 71 CP 44100
&T134-2243, 3134.2273,
’:mf 3825-8488, EXT. 2243, 2428, 2422
TAX. 31342278 v 79
DAEATARA, JALISCO, MEXICO.
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eminaro | cr 17 51 68
Seminario I <1 17 5t 68
Caractenizacion, Prevencidn y Conirol de CT
Riesgos Asociados al Consumo de 34 34 48 7
Alimentos |
Caracterizacion, Prevencion y Confrol de o)

Riesgos Asoclades al Consumo de 34 34 68 7
Alimentos il

Manejo Higiénico de Allmentos C1 34 34 68 7
iControl de Procesos Tecnoldgicos en la cT

Industrial Alimentcria 34 34 68 7
Proteccion Ambiental en la Industria CT

lirmentaria 34 34 68 7
iandlisls del Fendmeno Sociocultural en la CI

Alrmentacidn Humana | 34 34 68 7
lAndilsis del Fendmeno Saciocultural en la CT

Birentacion Humana |l 34 34 68 7
Desarrolio de Nuevos Productos ) 34 34 68 7
Evaluacién Sensoriol de Almentos <1 34 34 68 7

Totales: &80 838 1518 150

Area de Formacién Especializante Obligatoria
HORAS HORAS HORAS

MATERIA TIPO TEORIA pRACTICA | TOTALES CRED PRERREG
iGestion de Calidad & Inocuidad CT 34 34 48 7
Evaluacién Nutriclonal de Almentas y CT
Diseno de Dletas | 51 68 19 12
. . CT1
E\:‘OIL_ICICIOO Nutriclonal de Alimentos y 34 51 85 8
Diserfio de Dietas I
CT
Preparacion Gastrondmica | 51 68 119 12
. CT
,\ Preparacion Gostrondmica |l 34 34 68 7
Central de Procesos en: la Industria de C1
Agua y Bebldas 34 51 85 8
G IControl de Pracesos en; la Industria de 1a CT 4 34 68
Came y Aves
KContrel de Procesos en; [a Indusiria de [wi) 17 17 34
Prociuctos de o Pesca
Confrol de Procesos en: [a Industiia de CT 34 34 8
ranos y Dervados
ontrol de Procesos en: la Industria de la CT 34 24 68
Lache Y
Control de Proceso en: Inw de / Ct 17 17 34

. 7
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gan;;o\l/ ai:écl?;:;sos en; ia Industia de CT a4 34 68 7
Estancia en Industria Almentaria I <1 0 28 28 2
Estancia en Industria Almertaria v cr 0 28 28 2
Serninario i c1 17 51 68 5
erminaro IV = 17 51 68 5
Disafio de un Servicla Gashondmico | cr 34 34 68 7
Disefio de un Sevicio Gasandmico I = 34 34 4B 7
ggc;czgsoﬁgg ;/OFl’éisenmmon de CT 153 153 306 30
Totales: 663 855 1518 146

Area de Formaclén Optativa Ablerta

HORAS HORAS HORAS .
MATERIA TIPO TEORIA PRACTICA TOTALES CRED PRERREG

Biotecnologic Alimentaria CT 42 42 84 ?
Bictecnologia para el Cultive de Hongos
Comestibles CT 42 42 84 ?
Recurscs Allimentanos (Leguminosas) cT 42 42 84 9
ICultivos Industiializables CT 21 42 63 &
Inspeccion de Alimentos de Origen
Anirncl cr 21 84 105 9
Normas de Calidad de Productos
Horticolas CT 21 2] 42 4
Presupuestos y Finanzas CT 42 21 63 7
Précticas de Formulacion y Evaluacion de

, Proyectos de Inverslén T 0 84 84 6
Biogquimica CT 42 63 105 10
Microblologia CT 21 63 84 7
Blologia Celular CT 42 43 105 10
Bioestadistica ) 42 42 84 9 ,
Econormia General CT 21 42 63 4
)Admlnlstroclén de Recursos HUmManos CT 21 42 63 &
Ecologia General o) 21 42 63 6 )
Teorics del Aprendizaie cr 42 21 63 7 /
Comerclo Intermnaclonal de Productos cT 42 a9 84 0 /
Agropecuarios y Foresiales
Mercados y Comercio.lizamén de cT 2 3 84 7 [
Productos AGopecuanios
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Mercadotecnia CT 42 42 84 g
uirnica Analifica CT 21 63 84 7
Propiedad Infelectual It Proteccion del CT 30 50 80
IConocimlento y las Innovaciones

Propledad  Intelectual (I Instituclones,| CT 36 50 86 8

ICompetencias vy Procedimlentos para Ig

Proteccién de la Propiedad Intelectual

CUARTO. La Licenciatura en Ciencia de los Alimentos se cursard en @ ciclos como promedio,
los alumnos redlizardn frabajo de campo y estancias en la industria. En los primeros 4 afos, el
estfudiante elegird un proyecto anual indvidual de acuerdo con el tutor, mismo que
evidenciard las competencias adqguiridas en el afo correspondiente, En el Ultimo ciclo se
integrardn en un proyecto final, los resultados de los 4 proyectos anuales.

QUINTO. Ademds del bloque de cursos presentados serd vdlido en este programa en
equivalencia a cudlquiera de las dreas de formacion, cursos que a juicio y con aprobacion
de la H Comisidn de Revalidacién del H. Consejo de Centro Universitario de Clencias
Biolégicas y Agropecuarias, fomen los estudiantes en este v otros Centros Universitarios de la
Universidad de Guadalajara v en otras Instituciones de Educacidn Superior Nacionales vy
Extranjeras, para favorecer la movilidad estudiantil v la infemacionalizacidon de los planes de

estudio.

SEXTO. Para la planeacidn de su carmera el dlumno contard con el apoyo de tutoria
académicq, la cuadl es un proceso de acompanamiento y asesoria en su formacion

profesional.

SEPTIMO. Los requisifos para ingresar a la Licenciatura en Clencia de los Aimentos son: haber
terminado el bachillerato y 1os demds gque marca Ia legislacién vigente de la Universidad de

Guaddlgjara.

OCTAVO. Los aspectos relativos al servicio social, estédn supeditados a lo establecido por la
legislacion universitaria aplicable. Se recomendard a las instancias encargadas de la
administracion, que el sewvicio social se asigne acorde dl &drea de formacién académica del

dlumno

NOVENQ. Para obtener el titulo se requiere, ademds de lo establecido en la nomativid

vigente:

a) Haber aprobado la totalidad de los créditos, en la forma establécida en el presente

dictamen,;

b} Cumplir con el senvicio social conforme lo marca la norma uniyersitaria;
c) Optar por clguno de los modohdodes de fitulacion defm: Cs para las careras del
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DECIMO. Los certificados se expedirdn como Licenciatura en Ciencia de los Alimentos. El fitulo
y la cédula profesional como Licenciado en Ciencla de los Alimentos.

DECIMO PRIMERO. El costo de operacion e implementacion de este programa educativo,
serd cargado al techo presupuestal que tiene autorizado el Centro Universitario de Ciencias
Bicldgicas vy Agropecuarias y no geneliard un incremento presupuestal de los recursos
asignados al Centfro,

DECIMO SEGUNDO. Faclltese al Rector General de la Universidad de Guadalajara para que
ejecute el presente dictamen en los téminos del Articulo 350 fraccion I de la Ley Orgdnica
Universitaria.

Atenfamente
"PIENSA Y TRABAJA"
*2006. Ao del Bicentenario del natalicio del Benemérito de las Américas.

Don Benito Judrez Garcia”
Comisiones Conjuntas de Educacién y Haclenda
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==Wifro. Lyarlos Jorge Brisefio Torres
Secretario
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