UNIVERSIDAD DE GUADALAJARA

H. CONSEJO GENERAL UNIVERSITARIO

EJECUCION No. IV/06/2011/1058/)

Dr. César Octavio Morzdn
Rector del Centro Universitario

de Clencias Exactas € Ingenierias
Universidad de Guadalgjara
Presente

En cumplimlento a lo establecido por el articulo 35, fracclén I, y 42, ftaccldn |, de la Ley
Crgénico de la Universidad de Guadalajara, adjunto al presente nos permitimos remitir a sus
finas atenclones, pora su €lecucién, el dictamen emitido por 1as Comilsiones Perrmanentes
Conjuntas de Educacibn y de Haclenda, aprobado en la seskon extracrdinara del H. Consejo
General Universitario efectuada el 17 de junio de 2011:

Dictarnen Num. 1/2011/124; Se gprueba la creacién del plan de estudios de lo Licenciatura en
Ingenieria en Alimentos y Biotecnologia, pora operar en lo modalidad escolarizada y bajo el
sisrema de créditos, en el Centio Universiforo de Cienclas Exactas e Ingenierics, a partir del ciclo
escolar 2011 B.

Lo anterior, para los efectos legales a gue haya lugar.

Atentfamente
*PIENSA Y TRABAJAY

Guadalqjarq, Jal.; 20 de juni 201
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UNIVERSIDAD DE GUADALAJARA

RECTORIA GENERAL

Oficlo No. V/04/2011/688A

Dr. César Octavio Monzén
Rector del Ceniro Universitaro

de Clencias Exactas e Ingenlerias
Universidad de Guadalgjara
Presente

Por este medio me permito hacer de su conocimiento gue en el gjerciclo de las afribuciones
que me conflere el dltimo parafo del ariculo 35 de la Ley Crgdnica, AUTCRIZO
provisionalmente &l dictamen emitldo el 01 de abrll actual, por las Comisiones Permanentes
Canjuntas de Educacién y de Hacienda del H. Conseja General Universitario, mismo que serd
puesto a cansideracién del H, Consejo General Universitaria sn su préxima sesion, a saber:

Dictamen NUm. /2011/124: Se aprueba la creacion del plan de estudios de la Licenclatura en
Ingenieria en Allmentos y Biotecnologia, pora aperor en la modaldad escolarizada vy bajo el
sistena de crédlitos, en el Cenfro Universitario de Cienclas Exactas e Ingenierias, a portr del ciclo
escolar 2011 B,

Lo anterlor, para los etectos legdles a que haya lugar.
Atentamente

*PIENSA Y TRABAJA"
Guadalgjara, Jal.: 13 de abrll de 2011

L 4
c.c.p. Dr. Migusi Angel Honaro Navano, Vicamactor Ejpcuve, R t
C.c.p. Mo, Gusienvo A Camiencs Cutio, Dikector de Flnaneos. ec orla
€.c.p. . M Rl Sofs Gaden, Coomdnacor Ganar) ACoobmics, Gener l
C.C.p. M, Sonio Bisso Mortes de Ocn, Coom|nodon Genardl de Recusos Hurrearos. a
c.c.p. Lo, Rebmedo R Mo ial, Coardinodon de Cortred Escokar,
c.c.p Minutorio
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UNIVERSIDAD DE GUADALAJARA

H. CONSEJO GENERAL UNIVERSITARIO

Exp. 021
Dictamen NUm, 1/2011/124

H. CONSEJO GENERAL UNIVERSITARIO
PRESENTE

A estas Comisiones Permanentes Conjuntas de Educacién y Hacienda ha sido
turnado, por el Consejo del Centro Universitario de Ciencias Exactas e Ingenierias,
el dictamen nOmero CONS-CUCEI/CE/037/2010, de fecha 2 de diciembre de 2010,
en el gue propone la creacién del plan de estudios de la licenciatura en
Ingenieria en Alimenfos y Biotecnologia, para operar en la modalidad
escolarizada y bagjo el sistema de creéditos, a partir del ciclo escolar 2011 B, y

Resultando:

1. Que en la actudiidad, la Universidad de Guadalgjara ha tenido cambios y
evoluciona de acuerdo a las necesidades de la sociedad; esto se hace
evidente en la definicién del Plan de Desarrollo Institucional, vision 2030.

2. Que el Centro Universitorio de Ciencias Exactas e I[ngenierias ofrece
programas educativos muitidisciplinares, orientados a la innovacion
educativa centrada en el aprendizgje, y haciendo énfasis en el uso
eficiente de tecnologias de Ila informacidn y la comunicacidn.
Adicionalmente. a una formacién académica sdélida, se promueve la
formacion integral de los estudiontes, de monera que cuenten con
elementos que faciliten una mejor adaptacidn al mundo iaboral,
contribuyendo desde su espacio de trabagjo a un mayor desarrollo dg
sociedad. ///

. Que desde el afio 2000, Jalisco establecié la propia Politica Jdliscien .ﬂ('
Btotecnologm la cual |den’nﬁco cinco dreas de Gchwdod ciepif

empresas de base biotecnoldégica, las cudles demandaran personal
calificado y capacitado en dreos como:

a. procesos bioguimicos en la industria de alimentos y del tequilg;

b. cultivo de tejidos vegetales para micro propagacidén de especies de
interés comercial;

¢. manejo y frasplante de embriones para la producciéon pecuaria;

d. biorremediacidny

e. terapia génica, en su sentido mds amplio {El Estado de §o, 2003).

Pagina 1de 18

Av. Judrez N* 976, Piso 11, 5. ). C. P. 44104. Tel. direclo’ 3134-2243 Conmutador: 3134-2222 Exis. 2428, 2421, 2243, 2420 y 2457 Faf"{ly
Guadalajara, Jalisco, Méxlco
htip:// werw.hogu, Ldg.mx



UNIVERSIDAD DE GUADALAJARA

H. CONSEJO GENERAL UNIVERSITARIO

Exp. 021
Dictamen NUm. 1/2011/124

4. Que el Centrc Universitario de Ciencias Exactas e Ingenierias de la
Universidad de Guadaigjara ha definido objetivos y estrategias puntuales
que pretenden atender y dar impulso a las actividades econdmicas del
estado de Jalisco, entre los que destaca la creacidn de nuevas carmreras
como es la de Ingenierio en Alimentos y Biotecnologia.

5. Que en lo que a dlimentos se refiere, la biotecnologia se ha reducido a
una relacion con comestibles genéticamente modificados, lo que supone
costosas inversiones y personol altamente capacitado; sin embargo, la
biotecnologia no se limito sdlo a eso. La FAQ, en su declaracidén publicada
en marzo del arfo 2000, menciona que '"la biotecnologia ofrece
instrumentos poderosos para el desarrollo sostenible de la agricultura, la
pesca y la actividad forestal, asi como de las industrias alimentarias.
Cuando se integra debidamente con otras tecnologias para la produccidn
de dlimenios, productos agricolas y servicios, !a biotecnologia puede
contribuir, en gron medidaq, a satisfacer las necesidades de la poblacidn
en crecimiento y cada vez mas urbanizada del nuevo milenio.

6. Que en los paises desarroliados las bictecnologias son empleadas con
regularidad en diversos procesos de produccion de alimentos. En América
Lating, de acuerdo al Instituto Interamericano de Cooperacion para la
Agriculturg, “se identific a la biotecnologia como una valiosa heramienta
para incrementar la competitividad del sector agropecuario, debido a que
su aplicacién se relaciona con el cultivo de tejidos vegetdles, la seleccidén
de procesos de mejoramiento convencional asistida por marcadores -~
moleculares y la tecnologio tronsgénica. Sin embargo, aunque los paises”
latinoamericanos han  incursionado en el wuso y aplicacidon
biotecnologia. el proceso se ha dado con diferentes niveles
complejidad y escalo en funcion de la situacidn econdmica y el estado
la capacidad instalada [cientifica y tecnologica) en cada uno de elio

7. Que en México la situacion, con respecto a los paises de otras regiones de

America latina, es alentadora; de acuerdo con el ICAA: "En el pais se
\ utiliza ampliamente la biotecnologia aplicada al mejoramiento de los
R cultivos agricolas de maiz, trigo, sojo, arroz, frijol, algododn, café, frutales,
" tomate y de manera limitada en el sector pecuario”. México también tiene
avances en terminos de bioseguridad, con lo que se pretende prevenir y
onfrolar los pasibles riesgos del uso y aplicacion de los productos
iotecnolégicos en la salud humana e incrementar Ja protedcidon animal,
egetal y ambiental.

e
Hbd. 3
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8. Que México es pionero en la siembra comercial de cultivos genélicamente
modificados: “En 1996, México fue uno de los primeros seis paises que a
nivel mundial iniciaron la siembra comercial de cullivos genéticamente
modificados, al permitir la liberacion al ambiente de algoddn Bt”,

9. Que en México se redliza investigacion utiizando biotecnologia, sin
embargo, los cultivos genéticamente meodificados que actualmente se
liberan al ambiente pertenecen en su totalidad a compafiias
biotecnologicas extranjeras.

10. Que los centros de investigacion ubicados en México utilizan las diferentes
modalidades de la bictecnologia paro propoésitos como: cultivo de tejidos,
micropropagacioén clonal, embriogénesis somatica, ingenieria genética
mediante marcadores moleculares y bioquimicos, mejoramiento genético,
protedmica y genomica. También los centros de investigacion
frecuentemente publican sus avances en temas como bioinsecticidas,
biofertilizantes, aditivos bioldgicos, control de plagas, bioprocesamienta,
acuaculturq, etc.

11.GQue el andlisis socioeconomico de la regidn para el proyecta de la

Licenciatura en Ingenieria en Alimentos y Biotecnologia, comprende el

K estudic de aspectos econdmicos relacionados con la apartacién al

) Producta Interno Bruto nacionol por parte del Estado, producciéon de

alimentos como la leche, carme bovina y maiz y las exporfacianes e

importacianes relacianadas al dmbito de los dalimentas. Com

antecedente histérico, en el ano 2000 el Estado apartaba 5.9% de |

riqueza nacional; para el afio de 2007, solo 5.7% (CESJAL, 2009); Aini-
embargo, en iérminos de produccion agropecuaria, Jalisca se ha

canvertido en una importante entidad ya que duranie el penodo 2000 a
2007 aportd, en promedio, 9.1% del total de la riqueza generada en ese

sector (CESJAL. 2009). En términos de produccion de leche, lalisco se

encuentra en el primer lugar nacional, seguido por Coahuila.

12. Que en lJdlisco las exportaciones relacionadas con el area de alimentas
han tenido aumentos, como lo indica el Infarme Socicecondmica del
Estado de Jdlisco (2009). "Otros sectores que mastraran incrementos
importantes en las exportaciones son: animales vivos, con un crecimiento

de 531%.; productos del reino vegetal, con 795%; productos deAasindustrias

imentarias, bebidas, liquidos alcohdlicos y vinagre; tabaca :

‘j’ del tabaco elaborados, con 297%".
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13. Que en el rubro de las importaciones que fienen que ver con los alimentos
también se destacaron incrementos: “En el segmento medio alto de
crecimiento en importaciones, se encuentran: productos del reine vegetal,
con 391%; metales comunes y manufacturas de estos metales, con 241%;
productos de las industrias alimentarias; bebidas, liquidos alcohdlicos y
vinagre; tabaco y suceddneos del tabaco elaberodos, con 232%, seguido
por grasas y aqceites animales © vegetdles; productos de su
desdoblamiento; grasas alimenticias elaboradas; ceras de origen animal o
vegetal con 226%." (CESJAL, 2009).

14. Que con base en esto vision, el Centre Universitario de Ciencias Exactas e
Ingenieria ha desarrollado un programa educative innovador que mejora
diversos procesos de a preduccién de alimentos.

15. Que este proyecto fue oprobado por el Consejo del Centre Universitario de
Ciencias Exactas e Ingenierias, en sesidn extraordinaria levada a cobo el
dio 3 de diciembre de 2010, como consto en el Acta/014/2010.

16.Que el objetivo general de este plan de estudios es formar ingenieros en
olimentos y biotecnolegia capaces de innovar, intefvenir en procesos de
produccion alimentaria a portir de biotecnologias. /

Los siguientes objefives particulares son:

e Formar profesionistas con una base cientifica sdlida en el drea ’@B
ingenieria de los olimentos, con especial énfasis en el desanghs de
nuevos productos, asi como o inocuidod y conservocion de los
mismos;

» Incorporar la Biotecnologia a la Ingenieria de Alimentos para la
mejora de lo colided nuiricional de los mismos, el desamollo de
nueva tecnelogia y valeor cgregado en la industria;

» Desarroliar competencias en el egresado que le permiton participar
en el disefic y optlimizacién de plantas de procesamiento vy
conservocion de alimentos;

e Formor egresados que promuevan la sustentabilidod en la cadena
productiva de la industria alimentoria, o través de la reduccidn,
reutilizacién y reciclado de los desechos;

» Fomentar en el egresodo su parficipacion en la innovaciéon vy

, desarrollo de la industria regionol;

J‘ ¢ |Promover en el egresodo la ético profesional que ente una

industrio alimentaria sociolmente responsable.

PAgina 4 de 18

Ay, Julrez N® 976, Plsc 11, 5 J. C. P. 44200, Tet. direcic: 3134-2243 Conmutador: 3134-2222 Exts. 2438, 2421, 2243, 2420 y 2457Fax L4
Gupdalajara, Jallsco, Méxlco
http://werw hogu.udg.mx

\ 278



UNIVERSIDAD DE GUADALAJARA

H. CONSEJO GENERAL UNIVERSITARIO

Exp. 021
Dictamen NUm. 1/2011/124

17.Que el Ingeniero en Alimentos y Biotecnologia es el profesional que
aplicard la biotecnologia @ la ciencia y fecnologia de los alimentos, @ lo
largo de toda la cadena productiva de la industria alimentaria, con el fin
de mejorar la calidod nutricional, conservacién y presentacion de [0S
alimentos, buscando también la reutilizacion de los residuos generados.
Ademds, el Ingeniero en Alimentos y Biotecnologia participa en g
innovacion y mejora de los procesos artesanales e industriales de la region,
asi como en la funcidn social que debe desempefar la industria de los
alimentos en el logro de una poblacion mejor alimentada.

En particular, el Ingeniero en Alimentos y Biotecnologia:

» Paricipa en el desarollo de nuevas tecnologias para el
procesamiento de los alimentos con base en la biotecnologia y la
ingenieria de procesos;

» Participa en el disefio de procesos, seleccionando el equipo mas
qapropiado para cada tipo de dlimento, reduciendo la generacién
de los residuos y buscando el mdximo aprovechamiento de la
energia. A firavés de procesos biotecnoldgicos propone la
reutilizacion de residuos de la industrio dlimentaria, a fin de favorecer
la proteccion ambiental y la sustentabilidad de la industrigr 27
identificando dreas de oportunidad en la obtencidén de produg ._,./.: "
de valor econdmico; /

» Caracteriza y evalia propiedodes fisicoquimicas y nutricioncle :’
los alimentos para el disenio de nuevos dlimentos funcionaley” Qe
promuevan la nutricion y las propiedades organolépticas;

+ Optimiza procesos de produccidon, manejo, fransporte
conservacién de olimentos paro la obtencidn de productos de
maxima calidad al menor costo;

e Participa en el rediseno y supervision de procesos industriales para
asegurar la calidad e inocuidad de los alimentos, incorporando las
tecnologias de conservacidon de alimentos con base en la
normatividad general aplicable.

18. Que el Centro Universitario de Ciencias Exactas e Ingenierias cuenta con
una experiencia muy importante derivada del trabagjo realizado en [os
programas de Maestria y Doctorado en Procesos Biotecnoldgicos, en 10s
cuales se han llevado a cabo diferentes trabgjos de investigacion

J) re\acionados con los alimentos a partir de la biotecnologia.

L
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19.Que en el mismo sentido, en las licenciaturas de Quimica, Quimico
Farmacobidlogo e Ingenieria Quimica se han generado numerosas tesis de
licenciatura dirigidas por académicos del Centro Universitario de Ciencias
Exactas e Ingenierias, donde se articulan temas relacionados con los
alimentos y la biotecnologia, 1o cual evidencio el interés y la importancia
del objeto de estudio.

20. Que el Centro Universitario de Ciencias Exactas e Ingenierias cuenta con la
infraestructura, equipo y personal académico necesario para g
administracion del programa.

En virtud de los resultandos antes expuestos, y

Considerando:

Que la Universidad de Guadalojara es un organismo publico
descentralizado del Gobierno del Estado con autonomia, personalidad
juridica y potrimonio propio. de conformidad con to dispuesto en el articuio
1 de su Ley Orgdnica, promuigada por el Ejecutivo local del dia 15 de
enero de 1994, en ejecucion del decreto niUmero 15319 del H. Congreso
del Estado de Jalisco.

Que como lo sehalan las fracciones |, Il y IV del arficulo 5, de la Ley
Orgdnica de la Universidad de Guadalgjara, en vigor, son fines de esta
Casa de Estudios la formacién y actualizacion de los técnicos, bachilleres,
técnicos profesionales, profesionistas, graduados y demds recursos
humanos que requiere el desarrollo socio-econémico del Estado; organizar,
redlizar, fomentar y difundir la investigacion cientifica, tecnologica vy
humanistica; y coadyuvar con las outoridades educativas competentes

la orientacion y promocidn de la educacién media superior y superiqry/ ot
como en el desarrollo de la ciencia y la tecnologia.

Que es atribucidon de la Universidad realizar programas de do
investigacién y difusion de la cultura, de acuerdo con los pri
orientaciones previstos en el articulo 3 de la Constitucidon Federal, asi/‘como
[a de establecer las aportaciones de cooperacién y recuperaciory por los
servicios que presta, tal y como se esfipula en las fracciones il y Xl del
articulo 6 ,de la Ley Orgdnica de la Universidad de Guadalajara.

Que es atribucidn del H. Consejo General Universitario, de acuerdo a lo que
\ndica el Ultimo pamrrafo del articulo 21, de la Ley Organica de es asa de
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Que es atribucidn del Consejo General Universitario, conforme lo establece
el articulo 31, fraccién VI, de la Ley Organica y el articulo 39, fraccién I ,del
Estatuto General, crear, suprimir o modificar carreras y programas de
posgrado y promover iniciativas y estrategias para poner en marcha nuevas
carreras y posgrados.

Que el H. Consejo General Universitario funciona en pleno ¢ por
comisiones, las gue pueden ser permanentes o especiales, como lo senala
el articulo 27, de la Ley Orgdnica.

Que es atribucidn de la Comisién de Educacion conocer y dictaminar
acerca de las propuestas de los Consejeros, el Rector General o de 103
Titulares de los Centros, Divisiones y Escuelas, asi como proponer las medidas
necesarias para el mejoramiento de los sistemas educativos, los criterios de
innovaciones pedagogicas, la administracion académica y las reformas de
las que estén en vigor, conforme lo establece el articulo 85, fracciones |y IV
del Estatuto General.

Que la Comisién de Educacion, tomando en cuenta las opiniones recibidas.
estudiard los planes y programas presentados y emitird el dictamen
correspondiente -que deberd estar fundado y motivado-, y se pondrd a
consideracion del H. Consejo General Universitario, segin lo establece g
articulo 17 del Reglamento General de Planes de Estudio de
Universidad.

Que de conformidad al articulo 86, fraccién IV del Estatuto Gen
atribucién de la Comision de Hacienda proponer al Consejo
Universitario el proyecto de aranceles y contribuciones de la Universidad de
Guadalgjara. '

Que tal y como lo prevé la fraccién | del articulo 10 del Estatuto Orgdnico
del Centro Universitario de Ciencias Exactas e Ingenierias, es atribucion de
la Comision de Educacién dictaminar sobre la pertinencia y viabilidad de
los propuestas para la creacion, modificacidén o supresion de carreras y
programas de posgrado, a fin de remitirlas, en su caso, al Consejo General
Universitario; y
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Por lo anteriormente expuesto y fundado, los integrantes de estas Comisiones
Permanentes Conjuntas de Educacién y de Hacienda se permiten proponer al
pleno del H. Consejo General Universitario los siguientes

Resolutivos:

PRIMERO. Se aprueba la creacidn del plan de estudios de la Licenciafura en
Ingenieria en Alimentos y Biotecnologia, pora operar en la modalidad escolanzoda
y bajo el sistema de créditos, en el Centro Universitano de Ciencias Exactas e
Ingenierias, a partir del ciclo escolar 2011 B.

SEGUNDO. El plan de estudios contiene dreas determinadas -con un valor de
creditos asignados a cada moteria y un volor global de acuerdo a los
requerimientos establecidos por dreo, para ser cubiertos por los olumnos- y se
organiza conforme a la siguiente estructura:

Areas de Formacién Créditos | %

Area de Formacién Basica Comun Obiigatoria 108 27

Area de Formacién Basica Particular Obligatoria 226 57

Area de Formacién Especializante Obligatoria 20 5

Area de Formacion Especializante Selectiva 14 4
Area de Formacién Optativa Abierta 25 7//

Alimentos y Biotecnologia, correspondientes o cada érea de formacién es como

NUmero minimo de créditos requerldos para optar por el 393 1
| titulo.
/
TERCERO. Los unidades de oprendizaje del plan de estudios de Ingenieria en
se describe enseguida:
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AREA DE FORMACION BASICA COMUN OBLIGATORIA

Horas Horas Horas

MATERIAS Tipo Teoria Practica Totales Créd.
Cdlcuio| C a0 0 80 11
@Quirmico Inorgdnica CL &0 20 80 9
Fisica | ({Estafica ¥ dindmicq]) C 64 0 64 9

Seminarlo de comunicacién e
introduccién ai plan de estudios 3 32 0 32 4
Cdiculo |l < 80 0 80 11
Quimica orgdnica CL &0 20 80 9
Fisica |l (Electromagnetisma, dpticay
ocastica) C 80 0 80 1
Probablldad y estadistica C 48 0 48 b
Ecuaciones diferenciales ordinaras C &4 0] 64 Q@
g Flsicoguimicao C a0 0 ao ]
Andlisis numérico y programacian Cr 48 16 64 7
Termodinamica C 80 0 80 11
Totales: 776 56 832 108
-~
H.CGHEE . .
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AREA DE FORMACION BASICA PARTICULAR OBLIGATORIA

| MATERIAS Tipo Tl.lec::'l:: Prlloc;q:a Ti?cr:l::s Créd.

Intfroduccion a la microblologia C o4 0 64 ¢
Infroduccion a la ciencia de los almentos C az 0 a2 4
Infroduccién a la biotecnologia C 32 0 32 |
Introduccion a la bicauimica C &4 0 64 9
Micrebiologio de los alimentos ClL 60 20 80 Q
Balances de materia y energia C &4 0 64 ¢
Bioquimica de alimentos ClL 48 16 64 7
Toxicologia de los alimentos C 48 0 48 ]
Andiisis de alimentos CL 20 &0 80 7
) Cinéfica quimica y guimica coloidal C &4 0] &4 9
Mecdnica de fluidos C 64 0 64 9
inocuidad C 64 0 &4 g
Andlisis microbloldgico CL 20 &0 80 7

Sistemmas de calidad e Inocuidad CT 32 16 48 5 /

% Transferencia de calor y masa C &4 0 64 9 ‘

i A /-\
W, Clnise
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Horas Horas Horas
MATERIAS Tipo Teoria Practica Totales Créd,
Fisicoguimica de los glimentos CL 48 16 64 7
Conservacion de dlimenios C 80 0 80 11
Ingenieria de costos C &4 0 &4 ?
Métodos modernos de ondlisis quimico CL 16 45 &4 5
Operaciones unitaras de 1os olimentos - 80 8] B0 11
Ingenieria y diseno de procesos C 64 0 64 9
Ingenieria de sistermas biotecnolbgicos C 64 0 &4 @
Siotecnciogia paro 1os alimentos C 45 0 48 &
Automatizocldn y optimizocion de c &4 0 &4 9
procesos

Seminorio de creatividod e innovacion CT 48 16 64 7
Administrocidén de recursos humanos C 48 0 48 6
Nufricidn y sociedad C 45 0 48 &
Sustentabilidod C 64 0 64 9
Seminario de titulocion S 32 0 az 4

/

Efico y bioseguridad C 48 0 48 6 L

Totales: 1556 252 1808 226
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AREA DE FORMACION ESPECIALIZANTE OBLIGATORIA

Horas Horas Horas
MATERIAS Tipo Teoria Practica Totales Créd,
Practicas profesionales aplicadas a la
blotecnologia de alimentos ! © 300 300 0
AREA DE FORMACION ESPECIALIZANTE SELECTIVA
Horas Horas Horas
MATERIAS Tipo Teoria Préctica Totales Créd.
Tecnologic de procesos lacteos v
CAMICOS CL 48 16 64 7
Tecnologia de procesos de cersales CL 48 16 64 7
Tecnoicgia de procesos de bebidas y
confitetia CL 48 164 64 7
Tecnologia de procesos de frutas y
vegetales CL 48 16 64 7
AREA DE FORMACION OPTATIVA ABIERTA
Horas Horas Horas
MATERIAS Tipo Teoria Practica Totales Créd,
SUBAREA CIENCIAS SOCIOECONOMICAS
Agronegocias C 28 0 48 6
Contabilidod CT 32 16 48 5
Finanzas &) 32 14 48 5
Teoria de declsiones C 48 0 48 6
Comercio exterior C 48 0 48 6
Diseno asisttdo por computadora CT 32 16 48 5
Liderazgo y emprendutismo CI 32 16 48 5
SUBAREA DE CIENCIAS APLICADAS
Normativided para almentos c 48 0 48 6
Nuewvas biotecnologias C 48 0 48 ]
Manejo de residuos C 48 0 48 6
Alimentos funclonales C 48 0 48 [}
Biocombustibles C 48 0 408 (o]
Temaos selecios de blolngenietia C 48 0 48 b
Tecnologia de bebidas alcohdlicas CL 32 14 48 5
Nuevas tecnologias para alimentos C 48 0 48 6\
/— T \ >
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Horas Horas Horas
MATERIAS Tipo Teoria Practica Totales Créd.
SUBAREA DE CIENCIAS DE LA INGENIERIA
Enzirngologia CL 48 14 &4 7
Blologia meolecular C 48 0 48 )
Genética C 48 0 48 &
Alimentos fransgénicos C 48 0 48 6

CUARTO. Los alumnos deberdn cursar por 1o menos una materia de cada una de las
subareas que conforman e! drea de formacion optativa abierfa. De la misma manera
podrén tormar como optativas, materias del drea de formacién especializonte selectiva,
diferentes ge las materias acreditadas propiamente como especidlizantes selectivas.

QUINTO. Para su operacion, el programa de licenciatura en Ingenieria en Alimentos y
Biotecnologia se organizard por médulos, de conformidad con lo siguiente:

Moédulos Materias

M1: Matemdticas Cdlcuio |
Cdlculo I
Ecuaciones diferenciales ardinarias
Probabilidad y estadistica
Andlisis numeérico y programacién (Proyecto)

M2: Bioquirnica Infroduccién a la bioguimica
Quimica orgdnica
Introduccidn a la Microbiclogia

Bioquimica de alimentos (Proyecto)

M3: Fisicoquimica Fisica | (Estdtica v dindmica)
Fisica Il (Blectromagnetismo, optica y acdstica)
Quirnica inorgonica

Fisicoquimica

Cinética quimica y quirnica coloidal (Proyecto)

H i r
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Modulos

Materlas

Md: Caracterizacion de

Alimentos

Introduccion a la ciencia de los alimentos
Fisicoquimica de los alimentos

Andlisis de climentos

Microbiologio de los alimentos

Andlisis microbioldgico

Métodos modernos de andlisis quimicos{Proyecto)

M5: Biotecnologia

aplicada

Introduccidn ala biotecnologia
Biotecnologia pora los alimentos
Ingenierio de sistemas biotecnoldgicos

Etica y bioseguridod [Proyecto)

Mé: Ingenieria de

procesos

Termodindmica

Balances de materia y energia
Mecdanica de fiuidos

Transferencia de calor y masa
Operaciones unitarias de los alimentos

Ingenieria y diseno de procesaos (Proyecto)

§

M7: Tecnologia y
produccidn de los

alimentos

Conservacion de alimentos
A seleccionar, dos materias de tecnologios d

Procesos

J

o

M8: Optimizacién de

Ingenieria de costos

procesos Automatizacion y oplimizacidn de procesos
Administracion de recursos humanaos
Sustentabilidad (Proyecto
J,\ (Proyecto) /N

Av. Judrez N* 976, Piso 11, 5. J. C. P. 44100, Te!l. divecio: 3134-2243 Conmutador; 3134-2222 Ext. 2428, 2421, 2243, 2424 ¥ 2457 Fax.
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Maodulos Materias

M9: Salud y nutricion Toxicologia de los alimentos
Inocuidad

Nutricion y sociedad {Proyecto}

M10: Orientacion | Seminario de comunicocion e infroduccién al plan

profesional en alimentos y de estudios

biotecnologia Seminario de creatividad e innovaciéon

Semincrio de titulacién

SEXTO. Los alumnos deberdn desarrollar un proyecto por cada uno de los
mébdulos. Dicho proyecto se presentord ante un jurado compuesto por tres
profesores de las materias del moédulo comrespondiente y tendrd un cardcter
integrador de los contenidos del médulo.

El jurado serd designodo por el Jefe del Departamento correspondiente,

considerando a los profesores vigentes de las asignaturas del modulo; vy serd el /

jurado quien establecerd los criterios de evaluacién de los proyectos. ,;,

El profesor de cada una de las materias que componen los médulos deberd "’3
f‘, K

un rol de asesor en cada proyecto, hasta terminor el proceso de evaluqci
parte del jurodo. A lo largo del ciclo se llevardn a cabo al menos dos reunioigs de
jurado; una se recomienda que sea al inicio del ciclo para la aprobacidén del
proyecto y otra final del mismo, con el propédsite de evaluarlo. Los resultados se
entregordn a la coordinacion de lo licenciatura con el propdsito de dar
seguimiento o lo entrega de todos los proyectos; estos se presentan de manera
individual por los estudiantes.

SEPTIMO. Las materias infegrodas donde se desarroliordn 10s proyectos para
evaluar los médulos son:

o
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Médulo

Materia

M1: Matematicas

Andlisis numérico y programacion

M2: Bioquimica

Bioguimica de alimentos

M3: Fisicoguimica

Cinética guimica y quimica coloidal

M4: Caraciterizacion de Alimentos

Métodos modernos de andlisis

M35 Biotecnologia aplicada

Etica y bioseguridad

Mé: Ingenieria de procesos

Ingenieria vy diseno de procesos

M7: Tecnologia y produccion de los climenios

Seminario de creatividad e innovacién

M8: Optimizacién de procesos

Sustentabilidad

M9: Salud y nutricién

Nutricidn y sociedad

la Universidad de Guaddaigjara, asi como en ofras instituciones de edugacién
superior, nacionales y exiranjeras, para favorecer la movilidad estudiantil y Ia
internacionalizaciéon de los planes de estudio.

DECIMO. Las practicas profesionales seran organizadas por la Coordinaciéon de

Carrera, con actividades especificas para los alumnos o a través de convenios

con instancias receptoras, quienes las realizardn, de acuerde con el plan de

practicas propuesto conjuntamente por el profesor tutor y un profesor designado

~ por el Departamento corespondiente, para asesorar a los estudiantes y con el
)~ visto bueno de la Coordinacion de Carrera para su desarrolio.

W

Péging 14 de 18

Av. Jufirez N° 976, Pisc 11, 5. J. C. P. 44100. Tel. direcle: 3134-2243 Conmutador: 3134-2222 Exts. 2428, 2421, 2243, 2420 y 2457 Fay. 3134-2278
lajara, lallsco, Méxi
l hiip:/ S www. hcguudg mx

U




UNIVERSIDAD DE GUADALAJARA

H. CONSEJO GENERAL UNIVERSITARIO

Exp. 021
Dictamen NUm. 1/2011/124

DECIMO PRIMERO. Los requisitos para obtener el titulo de Ingeniero en Alimentos y
Biotecnologia, ademds de los establecidos por la normatividad universitaria
aplicable, son los siguientes:

a} Haber aprobado el 100% de los créditos marcados en el plan de estudios;

b) Haber cumplide con el servicio social osignado, de acuerdo a o normatividad
vigente:;

c) Cumplir satisfactoriomente con alguna de las modalidades de fitulacion
establecidas en la normatividad vigente; y

d) Acreditar la evaluacion de todos los proyectos en cada uno de los médulos.

DECIMO SEGUNDO. Los certificados se expediran como Ingenieria en Alimentos /
Biotecnologia. El titulo como Ingeniero en Alimentos y Biotecnologia. "

;,.
/4
DECIMO TERCERO. Para la planeacién de sus estudios y mejorar su procesg /)(@
aprendizaje, el alumno recibird apoyo tutorial desde su incorporocién a
licenciatura y tendrd seguimiento, por parte del Coordinador de €agprera,
instrumentado con apoyo de los departamentos. /

DECIMO CUARTO. E! costo de operacién e implementacién de este programa
educativo, incluyenda un eventual nombramiento de Coordinador de Carrera o
de cualqguier ofro tipo, no implicard incremento al techo presupuestal actual del
Centro Universitario de Ciencias Exactas e Ingenierias, por 1o que, en tado caso,
deberd ser sufragado con ingresos propios que el Cenfro obtenga.

-.i.dlr.l

y

B s mie =7
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DECIMO QUINTO. De conformidad a lo dispuesto en el Ultimo pamrafo del articulo
35 de la Ley Organica, solicitese al C. Rector General resuelva provisionalmente Ia

presente propuesta, en tanto 1a mismo es oprobada por el pleno del H. Consejo
General Universitario.

Atentamente
"PIENSA Y TRABASAA
Guodalagjaro, Jal.; 01 delobr de 2071

Comisiones Permanentes Conj : 55-\53 Jcacion y de Hacienda

S Dr. Marco Antonio
ante —

‘\ Presid _ )
' ’ . & -
Mtro. "-“% A :'. ohdo Ramirez %Podillc Mufioz

A/ -
Dr. Hé _.A @' £z GOmez Mtro. | 'vo Padilla
Dr. Pederico dg é“»:;d- delaTore —  MIO.RQ e? Gonzdlez
- 7 e
e =

. Oflando Oroco Orosco

Lic. José AlfredePeng Ramos
Secretario dg ) Acuerdos.
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